
АКТ 

контроля организации и качества питания  

в детском саду «Сказка» 

 - СП МБОУ АСОШ №5  

 

Настоящий акт составлен: 17.01.2023 г. комиссией в составе: 

1. Зам. директора по ДО Черепанова А.Н. 

2. Старшего воспитателя Кузнецова В.А. 

3. Медицинской сестры Пановой Н.А. 

В присутствии представителя родительской общественности Миненко С.А. 

о том, что в  детском саду «Сказка» СП - МБОУ АСОШ №5 была проведена проверка 

организации и качества питания. По результатам проведенной проверки комиссией выявлено: 

№ Направление проверки Результаты проверки 

1 Информированность родителей по 

фактическому меню на стендах групп 

На стендах всех возрастных групп 

фактическое меню в наличии. 

2 Выполнение графика выдачи готовой 

продукции. 

Выдача готовой продукции соответствует 

графику. 

3 Санитарное состояние пищеблока Санитарное состояние  пищеблока 

соответствует требованиям СанПиН 

4 Наличие и своевременное заполнение 

документации пищеблока 

В наличии документация пищеблока, 

своевременно заполняется 

5 Соответствие одежды работников 

пищеблока нормам СанПиН 

Одежда работников пищеблока 

соответствует нормам СанПиН 

6 Десятидневное  меню рационов питания 

для воспитанников  детского сада 

«Сказка» СП - МБОУ АСОШ №5 

Рацион питания соответствует 

десятидневному  меню 

7 Соответствие порций требуемым нормам Порции соответствуют нормам 

8 Вкусовые качества приготовленных блюд Приготовленные блюда соответствуют 

вкусовому качеству 

9 Наличие суточных проб приготовленных 

блюд  

Суточные пробы в наличии 

10 Условия хранения продукции на складе. Пищевые продукты хранится в 

соответствии с  условиями хранения и 

сроками годности, установленными 

предприятием-изготовителем в 

соответствии с нормативно-технической 

документацией, соблюдается 

температурный режим и влажность 

воздуха. Сертификаты качества 

продуктов питания в наличии, 

соответствуют срокам годности. 

Заключение  

Во всех проверенных группах санитарное состояние буфетных соответствует нормам. 

Имеются инструкции о правилах мытья посуды и дезинфекции столовой посуды и приборов. 

Обеденные столы чистые, посуда без сколов.  Столы сервированные и накрыты в соответствии 

в режимом принятия пищи. На столах бумажные салфетки в салфетнице и приборы для 

сервировки.  



У детей сформирована культура питания. Дети без напоминания моют руки перед едой. 

Правильно пользуются столовыми приборами и салфетками. Пищу употребляют аккуратно. 

Используют вежливые слова до и после приема пищи.  

Воспитанники получили на обед борщ со сметаной, перловый гарнир, рыбу тушеную в 

сметане с овощами, компот из сухофруктов и хлеб ржаной и пшеничный. Представленные на 

обед блюда соответствуют утвержденному 10-дневному меню.  

Комиссией проведено взвешивание и дегустация блюд текущего меню. Раздаточные 

порции соответствуют объему контрольных блюд. При дегустации комиссией были отмечены 

хорошие вкусовые качества.  

На пищеблоке имеется вся необходимая документация (журналы бракеража, здоровья, 

учета температурного режима, уборки помещений), на складе есть вся документация 

поставщиков на поставку продуктов. Санитарное состояние помещений пищеблока 

соответствуют санитарным нормам. Сотрудники пищеблока и младшие воспитатели работают в 

чистой одежде. 

Представлена информация для родителей об организации питания: меню на 

информационном стенде в каждой возрастное группе. 

Комиссией замечаний по организации питания не выявлено. 

 

 

 

Члены комиссии:  

Зам. директора по ДО      Черепанова А.Н. 

Старший воспитатель       Кузнецова В.А. 

Медицинская сестра         Панова Н.А. 

      Представитель родительской общественности      Миненко С.А. 
 


